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Szkoleniowej 2.22/00145/2015

PAWEL SZTENDERSKI

PROGRAM KURSU

Kurs $rednio zaawansowany - 9 godzin (799z1/0s.)

Celem szkolenia jest podniesienie jakosci wykonywanych rzezb i wykorzystanie sprzgtu
carvingowego tj. dhutek w celu skrdcenia czasu pracy, zdobycia nowych umiejgtnosci w pracy z
kolejnymi narzedziami carvingowymi oraz uzyskania doktadnej symetrii rzezbionych motywow
kwiatowych.

1) Kilka stow o:
e mozliwosci komponowania rzezb z warzyw i owocoOw;
e omdwienie zasad i stylébw w carvingu;
e uczestnictwie w ogdlnopolskich zawodach i turniejach carvingowych.

2)  Omoéwienie zadan:

a) Kurs $redniozaawansowany (zadania, ktore beda wykonywa¢é kursanci):

o szyszka z marchwi (praca z dhutkiem typu U)

o kwiat aster z buraka (kalarepy) (dtutko V)

o kwiaty dalii i/lub chryzantema z kalarepy (buraka) (dtutko U i V)

e rdézarozwijajaca si¢ w marchwi

e r6za z cukinii

e motyw tajski na melonie cantaloupe

o arbuz z dwoma motywami kwiatowymi (samodzielna praca, ktora jest egzaminem,
czyli zdefiniowaniem wszystkiego czego kursant nauczyt si¢ podczas kursu);

e budowa wielosktadnikowej kompozycji z wyrzezbionych elementow

3) Ocena prac, podsumowanie szkolenia 1 wrgczenie certyfikatow

Kursant na wlasno$¢ otrzymuje ksigzke ,,Sztuka carvingu. Kurs $rednio zaawansowany”
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Instruktorzy:
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Pawel Sztenderski - Wykwalifikowany instruktor carvingu oraz instruktor praktycznej nauki zawodu,
uprawnienia pedagogiczne, - Vice Mistrz Swiata w Carvingu, Mistrz Polski w Carvingu, Zwyciezca Finalu
Live Carving podczas Olimpiady Kulinarnej IKA 2016, Zwycig¢zca i pigciokrotny ztoty medalista
Europejskiego Melonouvego Sampionatu, Zdobywca Pucharu Polski w Carvingu, Indywidualny Srebrny oraz
Brazowy Medalista migdzynarodowej Olimpiady Kulinarnej IKA w latach 2012 oraz 2016

Dominika Sadowska - Wykwalifikowany Instruktor Carvingu - Vice Mistrzyni Europy 2017, Srebrna
medalistka Olimpiady Kulinarnej IKA 2016, laureatka 111 miejsca w kategorii Live Carving IKA 2016,
Zwycig¢zczyni Europejskiego Dyniowego Sampionatu Czechy 2017, Wyrézniona na Miedzynarodowym
Konkursie w Japonii — Nagoya 2017, Vice Mistrzyni Polski w Carvingu, dwukrotna Zdobywczyni
Pucharu Polski w Carvingu, Zwyci¢zczyni Turnieju Carvingowego w Gniewie
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